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Scarlet Pimpernel Club

(since 1969)

BUSINESS & PRIVATE EVENT LOCATION

SOV

GETRANKEKARTE

RITIFS

Furst Lowenstein — Rheingauer Riesling Sekt

extra Trocken, klassische Flaschengéarung, ausgewahltes Lesegut aus eigenen Lagen im Rheingau.
Crémant de Alsace Brut Carte NOir - sianc de blanc -

Fruit - Royal — *mit Brombeer-, Sauerkirsch-, Johannisbeer-, oder Quittenlikr & Crémant Brut
Kir — Royal - Créme de Cassis mit einem Crémant de Alsace Brut -

Martini — rot

Sherry - Tio pepe
Averna - Amaro
Ramazzotti

Ricard

Porto - DelaForce 10 J -

LONG DRINKS - akoholantei: 4 c -

30
31
32
33
34
35
36
37

Campari oder Aperol - mit soda -

Campari oder Aper0| - mit naturreinem Orangensaft -

Gin oder Wodka Tonic - mit Limette -

Cuba Libre - mit Havanna Club Rum “Especial” & Coca Cola -

HUQO - Holunderblitensirup,Minze Limette & Crémant Brut -

Verona - Spritz “Spezial” - mit Aperol, campari & Crémant Brut -
Hip & Hype Spezial - mit wodka, Quitte, Minze & Crémant Brut -
Calvados — Royal - peter's Apelkrotze “Calvados” & Crémant Brut -

DIVERSE DRINKS

40
41
42
43
44
45
46
47
48

Sachsehauser “Sprizz" — Peters selbstgelterter Appler vom Goetheturm, Aperol & Orange -

Americano - campari, Martini Rot & Soda -

Screwdriver - wodka, Orangensaft oder Bitter Lemon, mit Limette oder Orange -
Club Mate oder Mate Granatapfel - minze & wodka -

TI’OpiCG.' Cocktail - orangensaft, Brandy & Gin -

Planters Punch - rum “Especiar’, Orangensaft, Grenadine, Angustura & Soda -
OhIO — Whisky, Orangensaft, Martini Rot & Crémant Brut -

Mimosa - Gin, Grand Manier, Orangensaft & Crémant Brut -

Fun Apple — Peter’s Apelkrotze* “Calvados”, Gin, Brandy & Apfelsaft*-

ALKOHOLFREIE GETRANKE

50

51
52
53
54
55
56
57
58
59

Rhon Sprudel - mit kohlenséure -

Rhon Sprudel - mit Kohlens&ure, ganze Flasche -

Lichtquelle - ohne Kohlensaure, natiirliches Quellwasser -
Coca-Cola

Apfelsaft — * naturtriib aus eigenem, 6kologischem, Obstanbau -
Holunderbliten Shorle - mitkohlensaure -
Orangensaft — naturrein -

Club Mate oder Mate Granatapfel - vegan, vegetarisch, gluten- und laktosefrei -
Bitter Lemon oder Sweppes Tonic Wasser
Sudwind “Long Drink” - Apfelsaft*, Coca Cola & Minze -
Apple Dream “Long Drink” — Apfelsaft*, Grenadine & Minze -
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Alle mit einem * versehenen Produkte sind selbstgemacht und kommen aus eigenem, 6kologischem Obstanbau, unmittelbar vom Gotheturm
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Alle genannten Preise sind Inklusivpreise.



Scarlet Pimpernel Club
(since 1969)

D I G ESTI FS — erhalten Sie bei uns, zum besseren Trinkgenuss, sowie preisglinstig, deshalb nur als ,Doppelte = 4 cl“ —

WOd ka - Eisgekuhlter Wodka - nehmen Sie gleich die preisgunstige Halbliterflasche -

801
802
803

Apfel

810

Wyborowa oder Grasowka - mit dem wiirzigen Geschmack des Biffelgrases 0,50 [ € 75,00
Doppelter im Stamperl 4cl € 6,50
Wodkazwetschge - besoffene Zwetschke* aus eigenem Garten - 6 cl € 7,00

= D|geSt|f — nach ,Calvados Art" -

Peter Kowalew's ,,Sachsehduser Apelkrotze® - vom Goetheturm -

Ein Apfeldegestif aus eigenem, 6kologischem, Obstanbau. Gebrannt vom Brennmeister ,Muller Gilbert*

und danach 3 Jahre lang im Eichenfass gelagert

»* Sachsehdauser Apelkrotze“ 4 cl € 6,50

SCHNAPSE - EDELBRANDE & ZIGARRE

820 Havanna Rum - Havana Club - weil3 - 4 cl € 6,50
821 - Havana Club - “Especial” - 4 cl € 7,00
822 HAVANNA ZIGARRE - original COHIBA long - € 35,00
823 Gin - Gordens Gin - 4 cl € 6,50
824 Remy Martin 4 cl € 8,50
825 Grappa von Berta - Montpra-Rotondo 2001 - 4 cl € 7,00
826 Grappa von Berta - Monterotondo 1998 - 4 cl € 7,50
827 Peter Kowalew's Obstbrand * - vom Goetheturm - 4 cl € 6,00
Ein Edelobstbrand aus eigenem, 6kologischem, Obstanbau.
Gebrannt vom Brennmeister ,Mdller Gilbert*
828 Kirschwasser - Fridolin Baumgartner intern. best pramierter Brennmeister - 4 cl € 11,00
829 Haselnul3geist - Fridolin Baumgartner intern. best pramierter Brennmeister - 4 cl € 11,50
830 Blutorangengeist — Fridolin Baumgartner intern. best pramierter Brennmeister - 4 cl € 17,50
WHISKY
831 J+B 4 cl € 6,50
BITTER
841 Fernet Branca 4 cl € 450
842 Underberg 4 cl € 450
LI KO R E - aus dem eigenem Garten — selbstgemacht *-
40 *Quitte-,Brombeer-,Sauerkisch-, oder Johannisbeerlikér 4 cl € 5,00
41 Limoncello - Zitronenlikor - 4 cl € 550
42 Amaretto 4 cl € 6,00
42 Grand Manier 4 cl € 6,50
CAFE & TEA —von Wacker's Kaffee -
010 Espresso oder Kaffee — spezial Kaffeebohnenmischung aus: Mexico, Java und Athiopien - € 3,00
011 Cappuccino € 3,50
012 Caffelatte € 4,00
013 Caffe corretto € 5,50
014 Tea — Sri Lanka finest — in einer gusseisernen Teekanne serviert - 0,21 € 6,50

Alle genannten Preise sind Inklusivpreise.



Scarlet Pimpernel Club

(since 1969)
BUSINESS & PRIVATE EVENT LOCATION

UNSER HAUSBIER*

St. Georgen Brau — Kellerbier — *nur auf Bestellung
ungespundet, unfiltriert, Schluck fur Schluck frankisch

Was ist ungespundet?

Das Wort ungespundet kommt vom Spundloch, einer Offnung an der Oberseite des
Lagerfasses. Die Lagerfasser waren friiher ausschlie3lich aus Holz. Bei der Lagerung des
Bieres bildet sich mit der Zeit mehr und mehr Kohlensaure. Hatte man das Spundloch mit
einem Holzzapfen — dem Spund — verschlossen, dann wére der Druck der Kohlenséure soweit
gestiegen, dass das Fass irgendwann geborsten wéare. So war man gezwungen den Spund
friihzeitig zu entfernen. Dadurch entstand praktisch kein Uberdruck an Kohlensaure im Fass,
weshalb auch der Kohlensauregehalt des Bieres geringer ist als bei den heutigen Bieren. Dies
tragt zu der guten Bekdmmlichkeit des Kellerbieres bei.

Warum unfiltriert?

Um Biere zu filtrieren, fehlten noch bis vor 150 Jahren die technischen Mittel. Wer jedoch
meint, die Bierfiltration wurde eingefiihrt um die geschmackliche Qualitat des Bieres zu
verbessern, der tduscht sich grindlich. Die urspriingliche Absicht der Bierfiltration lag
ausschlieBlich in der optischen Aufwertung der Biere (keine Trubung). Als Wertgebende
Bestandteile sind im Bier nicht nur Wasser und Alkohol enthalten, sondern auch (aus dem
Rohstoff Malz stammend) Proteine. Diese tragen wesentlich zum Geschmack des Bieres bei.
Bei einem Verzicht auf die Filtration bleiben genau diese Geschmackstrager dem Bier
erhalten. Deshalb schmeckt das Kellerbier so urspriinglich wirzig und kraftig.

001 Kellerbier vom Fass -Ein 30 Liter Fass ergeben ca. 60 Glaser 20,51 - 30,0 | € 285,00
0,5 | € 5,00
Im Malf3krug 1,0 | € 10,00

Internationale Bierspezialitaten - aus der Flasche -

002 Augustiner , Edelstoff* 0,5 | € 550
003 Tegernseher , Hell 0,5 | € 5,50

Internationale Bierspezialitaten - aus dem 30 Liter Fass - 30,0 | € 315,00
004 Augustiner Edelstoff, Tegernseher Hell, Paulaner, Kénig Pilsner,Késtritzer Schwarzbier,

Schlappeseppel-Kellerbier, Frihkdlsch, Pilsner Urquell und Budweiser - weitere sorten auf Anfrage -

APFELWEIN

Peter Kowalew’s ,Sachseh&user Appler - vom Goetheturm -
Naturbelassener Apfelwein aus eigenem, 6kologischem, Obstanbau,
selbstgekeltert, schwefelfrei, unfiltriert.

005 ,Sachsehauser Appler* 05 | € 5,00

Alle genannten Preise sind Inklusivpreise.



